
D E S S E R T
DESSERTENBUFFET - 3 KEUZES TE MAKEN

CHOCOMOUSSE
TIRAMISU KLASSIEK
TIRAMISU SPECULOOS
PANNA COTTA MET RODE VRUCHTEN
MASCARPONE - ROOD FRUIT - MERINGUE
CRÈME BRULÉE 

2 porties per persoon: 7 euro

3 porties per persoon: 9 euro

KOFFIEARRANGEMENT 

HARTJESWAFELS, MADELEINES EN CHOCOBOMBS

DESSERT AAN TAFEL

Alle desserten hierboven kunnen ook geserveerd worden per

persoon. Deze zijn verfijnder afgewerkt en vergezeld van

extra’s. Ook deze bijkomende desserts zijn mogelijk en worden

aan tafel geserveerd per persoon:

10  euro per persoon

3,50 euro per persoon

BROWNIE OF MOELEEUX - GEZOUTEN KARAMEL - VANILLE-IJS
ACCENTEN VAN VANILLE - ROOD FRUIT - MERINGUE 
REUZE MACARON VAN FRAMBOOS EN VANILLECÈME2
PANNA COTTA MET MANGOCOULIS EN PASSIEVRUCHT

Mogelijk vanaf 20 personen of in combi met andere gangen

*prijzen steeds exclusief BTW (12% catering of 6% take-away)
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